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Carlo Pellegrino
VIA DEL FANTE, 39
91025 MarsaLA [TP]
TEL. 0923719911
www.carlopellegrino.it

VENDITA DIRETTA
VISITA SU PRENOTAZIONE

PRODUZIONE ANNUA 7.500.000 bottiglie
ETTARI VITATI 150.00
VITICOLTURA Convenzionale

112010 segna il 130° compleanno della Pel-
legrino, autentico monumento dell'enologia
siciliana con tre unita produttive: le cantine
storiche di Marsala, il moderno impianto
della Duca di Castelmonte e la cantina di
Pantelleria in contrada Cuddie Rosse. Alla
guida ci sono i discendenti diretti della fami-
glia: Pietro Alagna, come presidente, 'am-
ministratore Benedetto Renda, e poi Massi-
mo Bellina, Emilio Ridolfi, Paola Alagna e
Caterina Tumbarello. Da segnalare, nuovo
fiore all'occhiello, 'accordo per la distribu-
zione dei vini Hauner di Salina.

Emozionante il Marsala Vergine Riserva '97,
che si affianca alle storiche annate '62 e '80:
suggestivi richiami marini e di macchia me-
diterranea impreziosiscono un bouquet ric-
co e affascinante; in bocca & agile, quasi
Nervoso, austero ma elegantissimo nella sa-
pidita e nel finale di lunga persistenza. Per la
linea Duca di Castelmonte segnaliamo le ot-
time prove dello Zibibbo Secco Gibele '08,
finemente aromatico, sapido e polputo, e
del Tripudium '06, da uve nero d’Avola,
syrah e cabernet sauvignon, intenso nel
fruttato appena surmaturo e solido in boc-
ca; note calde anche nel carezzevole Passi-
to di Pantelleria Nes '07. Piacevole il Dinari
del Duca Grillo '08.
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nute dei dinamici cugini Alessio
3 e Santi Planeta, fra i grandip ot
n dalla meta degli anni '90, d ol
e dellaffermazione del made
O, sono ben distribuite sul tet
nale, da Noto a Sambuca, pas
toria e Menfi. Si sono arri chi
di circa 20 ettari a Castiglione d
Al versante nord dell’Etna, dove 7
altri siti gia attivi, & in costruzior
cantina. Scommettiamo, cong
he dara vita a nuovi gioielli delf
a. ;

| vigneti dell'azienda Pietra

ne di Sicilia, una delle
dellintero comprensorio
parte si tratta di vecchiim
50 e pili anni, siti intorno ai
dine, sul versante nord del
na, piccola ma attrezzatissi
momento a Riposto, a poc
breve dovrebbero partire

pit grande impianto a ridoss

.:]“ »
rma la sua straordinaria classe, €
3.in scioltezza i Tre Bicchieri, il C¢
2 un bianco da uve fiano, b
Paglierino intenso, dai sent
i di pesca, frutti tropicali e cam
CCa & avvincente, minerale, p
“sapido, di straordinaria persis
NO tanti i cavalli di razza di quest
Casa vinicola, dal varietale e prc

Cecilia '07, Nero d'Avola in pur
de finezza e solarita, agi ec
te Syrah, entrambi '07, dagli amg
ricehi di frutto. Buonissimo, fre
ante, il Cerasuolo di Vittoria ‘08
la e frappato). o

Meritatissimi i Tre Bicchieri
Archineri '07, frutto del lavo
luppato in vigna e in cantina
ha saputo rinunciare a com
paio di annate pur di esordif
aveva ben delineato in

complesso, I'Archineri &
al naso, dove si fondono
zioni di frutti di bosco, fiol
tabacco, cioccolato e una fi
ta; grande la bocca, fine, am
tra il sapido attacco minel
del frutto, ricca di tannin
pressoché interminabile,
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